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30.03.2026 - 02.04.2026 | T |[Z/A| 07.04.2026 - 10.04.2026 | T |Z/A| 13.04.2026 - 17.04.2026 | T |Z/A| 20.04.2026 - 24.04.2026 | T |Z/A| 27.04.2026 - 30.04.2026 | T |Z/A
Kartoffelpliree G Geflugelbratwurst Vollkornnudeln mit Aa-e Kartoffelgulasch mit
mit Schwarzwurzeln in Aa mit Frischkase - Barlauch - G Erbse / Bohne / Kiirbis
Bechamelsole G Ostermontag griinen Bohnen in Sof3e G,Aa solRe in Rahm G
und Salzkartoffeln
Kohlrabi / Gurke Melone / Apfel Mndarinenjoghurt G Mango - Joghurt G
Lachs und Wels unter der D,Aa Quarkkeulchen mit Aa |pgg)Parower Gemiise-Curry mit (oce)Hackfleischpfanne mit
Krauterkruste mit Rosenkohl VanillesoRe und Apfelmus G.1 | Brechbohne, Erbse, Karotte, Paprika/Bohne/Tomate/ G
in weilRer SolRe und G Krippe : und Blumenkohl, dazu Apfel/Zwiebel,Joghurt G
Vollkornreis Gemiiseeintopf Parboiled Reis und kleine Kartoffeln
Schokoladenpudding G,1 Paprika / Gurke G Mangoquarkspeise G Banane / Birne
Zweierlei Kartoffelsuppe (DGE) Ragout vom Seelachs D Muschelnudeln mit Aa Klassiker (DGE) Ratatouille (Paprika/
mit Erbsen, Kiirbis G mit Hokkaido - Kiirbis und G einer TomatensolRe Aa [ Rihrei mit Rahmspinat C,G Aubergine/Zucchini/Tomate) G
und Tofu-Wiirfel K Paprikastreifen, dazu aus Kindheitstagen und G und Salzkartoffeln mit Vollkornreis
Kartoffelstampf G geriebenem Kase G
Banane / Melone divers WeiRkrautsalat Gurkensalat mit Joghurt G Erdbeerquarkspeise G Schokoladenpudding G1
Geschneltztes von der Pute G | Gulasch vom Rind mit einer Parower Fischeintopf Seelachs in Knusper - D,Aa| Gedlnsteter Lachs mit D
mit Mohre - Sellerie - Lauch I milden Senfnote, Rotkohl G von Lachs und Wels, D pesamkruste, aromatisierten C,K | mit Curry- Dillgemise und
Gemise , leichte SojasolRe F ala Thomas und Paprika/Erbse/Steckriibe/ Reis, gedampfter Broccoli und Kartoffel-Sellerie-piree G|
und Mie Nudeln Aa.C Vollkornnudeln Aa-e | Blattspinat und Vollkornreis(Einlage) Blumenkohl
burkensalat mit sauerer Sahne G Kohlrabi / Méhre Kirschjoghurt G Rote Bete Salat WeilRkraut-Radieschen-salat G
Hefekl6Re mit heiRem Aa
Sauerkraut - Rahmsiippchen G Birnenkompott G,1 [Kokos - Curry - Stippchen Tag der
Karfreitag mit Vollkornbrot Aa-e Krippe : mit StRkartoffelwtrfel und Arbeit
Kartoffeln mit Erbsengemiise G ein Hauch Lauch
| Stachelbeerpudding G,1 Gurke / Kohlrabi Tomate / Gurke
Taglich im Angebot: Obst und Gemdise der Saison!
Legende Vegetarisch \/:f Fisch @ Geflugel . i Die Allergen- und Zusatzstoff-
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Unser Speisenplan entspricht dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas®“. Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit diesem Logo ;5; ausgezeichnet.



